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NU SPEZIAL
NU SPECIAL

PR EM I U M  T IG
ER

  PR
A

W

NS

BLACK TIGER PRAWNS
mit Ingwer und Knoblauch in einer  
Kräuter-Limetten-Marinade gebraten,  
werden sie in einer heißen Pfanne serviert.

Dazu hausgemachte Aioli, ein Wasabi-Lemon-Dip  
und Chili-Mayonnaise.

Als Beilage werden gebratener Reis,  
Misua-Nudeln in Curry-Sauce  
und Wok-Gemüse gereicht. 

Fried in mixture of lime, ginger and garlic herbs, served with 
homemade aioli, wasabi lemon dip and chili mayonnaise. Also 
served with curry noodles, wok vegetables and fried rice.

1 KG 1) GARNELEN  
INKL. ALLER BEILAGEN - für 2 Personen  ������������������������������� 79.00 

1 kg 1) prawns incl. side dishes for two person 

500G 1) GARNELEN  
INKL. ALLER BEILAGEN ����������������������������������������������������������������  49.00

500g 1) prawns incl. side dishes

1 ) Bei der Mengenangabe handelt es sich um das Rohgewicht der 		
  Garnelen und nicht um das tatsächliche Gewicht nach dem Braten.
  The quant it y given describes the gross weight , not the weight af ter f r ying 
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VORSPEISEN
APPETIZER

DIM SUM SIU MAI ���������������������������������������������������������  7.20

Vier gedämpfte, asiatische Teigtaschen, gefüllt mit 
feinem Schweinehack, mit Chili, Ingwer und Knoblauch 
abgeschmeckt und im Bambuskorb serviert.  
Dazu zweierlei Sojasaucen

( 1 Portion = 4 Dumplings, gedämpft und im Bambuskorb serviert )
Four steamed dumplings filled with fine minced pork, with chili, 
ginger and garlic, served with two kinds of soy sauce
( 1 Portion = 4 steamed dumplings served in a bamboo basket )

DIM SUM HAR GAO �����������������������������������������������������  7.50

Vier gedämpfte, asiatische Teigtaschen, gefüllt mit fein 
gehackter Garnele, mit Chili, Ingwer und Knoblauch 
abgeschmeckt, und im Bambuskorb serviert.  
Dazu zweierlei Sojasauce

(1 Portion = 4 Dumplings, gedämpft und im Bambuskorb serviert)
Four steamed dumplings filled with fine prawns, with chili, ginger 
and garlic, served with two kinds of soy sauce
( 1 Portion = 4 steamed dumplings served in a bamboo basket )

NU PEKING-ENTEN-WRAP �������������������������������  8.50

Knusprig warme Peking-Ente im traditionellen 
chinesischen Pfannkuchen gerollt mit Frühlingslauch 
und Gurke, dazu die klassische Pflaumensauce
Warm, crispy peking duck in traditional Chinese pancake rolls with 
spring onion and cucumber, served with the classic plum sauce

GUANG DONG P‘AI GU �����������������������������������������   15.50

Geschmorte Kalbsrippchen nach kantonesischer 
Art in Chinkiang-Sauce dazu Shanghai-Blattgemüse 
und Kim Chi
Braised veal ribs Cantonese-style in Chinkiang sauce with 
Shanghai leafy greens, kimchi

EDAMAME �������������������������������������������������������������������������������  6.00

Gekochte japanische Sojabohnen mit Meersalz
Cooked japanese soybeans with sea salt 

GOI CUON ���������������������������������������������������������������������������������  9.80

Zwei Sommerollen gefüllt mit Reisnudeln, Garnelen, 
Eisbergsalat, Gurken, Thai-Basilikum, Koriander und 
Minze, serviert mit hausgemachter Pflaumensauce 
(VIETNAM) 
Two summer rolls filled with rice noodles, prawns, iceberg lettuce, 
cucumber, Thai basil, coriander and mint, served with homemade 
plum sauce (VIETNAM)

Wahlweise gefüllt mit / optional filled with

TOFU - VEGETARISCH / tofu - vegetarian ���������������������������������������  8.40

FRÜHLINGSROLLEN ���������������������������������������������������� 9.20

Zwei frittierte Frühlingsrollen mit Rinderhack, Weißkohl, 
Karotten und Sojabohnen, serviert mit einem Süß-
Sauer-Chili-Dip (INDONESIEN)
Two deep-fried spring rolls filled with minced beef, white cabbage, 
carrot and soybeans, served with sweet sour chili dip (INDONESIAN)
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VORSPEISEN
APPETIZER

VEGETARISCHE FRÜHLINGSROLLE �������  8.40

Zwei frittierte Frühlingsrollen gefüllt mit Glasnudeln, 
Weißkohl, Karotten und Lauch, serviert mit einem  
Süß-Sauer-Chili-Dip (INDONESIEN)
Two deep-fried spring rolls with glass noodles, white cabbage, carrot 
and leek, served with sweet sour chili dip (INDONESIAN)

VORSPEISENPLATTE I
AB 2 PERSONEN 

NU  
PEKING-ENTEN-WRAP 
Knusprig warme Peking-Ente  
im traditionellen chinesischen 
Pfannkuchen gerollt 
 
KALBSRIPPCHEN  
Nach kantonesischer Art 

FRÜHLINGSROLLEN 
Frittiert, mit einer Füllung 
aus Rindergehacktem,  
Weißkohl, Karotten  
und Sojabohnen 
 
SATAY 
Hähnchenbrustspieße  
mit hausgemachter  
Erdnuss-Sauce und 
mariniertem Rettichsalat

DAZU DIPS
Pflaume,  
Süß-Sauer-Chili,  
Erdnuss, Teriyaki 

Two person minimum

NU Peking duck wrap: warm, crispy 
Peking duck in traditional Chinese 
pancake rolls, Cantonese-style veal 
ribs, spring rolls: filled with minced 
beef, white cabbage, carrot and 
soybeans, satay: chicken breast skewers 
in homemade peanut sauce served with 
marinated radish salad 

Served with: plum, sweet sour chili, 
peanut and teriyaki

�������������������������������� 15.50 / PERSON

VORSPEISENPLATTE II
AB 2 PERSONEN 

NU  
HONG THU CA 
Medium rare gebratene 
Thunfischspieße 

IKAN LAUT 
Sashimi vom Thunfisch 
gefüllt mit Wasabi-
Kartoffel-Stampf

EBI KATSU 
Tiger Prawn im 
Tempurateig 

KOEBI YARI 
Garnelenspieße in  
Yazu-Sauce mariniert, 
Mango-Karotten-Salat  
und Gurkensalat mit  
Chili-Hibiskus-Dressing 

DAZU DIPS 
Mango-Chili ,  
Seafood-Chili

Two person minimum

NU hong thu ca: medium rare fried tuna 
skewers, ikan laut: sashimi tuna filled 
with wasabi mashed potatoes, ebi katsu: 
tiger prawn tempura, koebi yari: prawn 
skewers marinated in yazu sauce, spiced 
mangocarrot salad and cucumber salad 
with chili hibiscus dressing

Served with: mango chili  
and seafood chili

��������������������������������  17.50 / PERSON

VORSPEISENPLATTEN
MIXED APPETIZER PLATTERS
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SALATE
SALADS

ON LY F R ESH  I N
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D
IENTS  FOR  YOU

NU BO ��������������������������������������������������������������������������������������������  16.20

Gebratene, marinierte Rindfleischstreifen auf Reisnudeln 

und gartenfrischen Salaten mit gerösteten Erdnüssen 

und Daikonkresse in Limetten-Palmzucker-Dressing 

Sautée marinated beef on rice noodles and fresh mixed salad with 
roasted peanuts, and deacon cress in lime-palm-sugar-dressing

LAAB GAI ����������������������������������������������������������������������������������  12.50

Pikanter Salat mit gehackter, gebratener 

Hähnchenbrust, Galgant, Minze, Frühlingszwiebeln  

und Koriander im Limettensaft - scharf

Spicy salad with chopped grilled chicken breast, galangal, mint, 
spring onions and coriander in lime juice - spicy 

YAM WON SEN ������������������������������������������������������������������  12.90

Warmer Glasnudelsalat mit Hähnchen, frischem 

Koriander, Frühlingszwiebeln, rote Zwiebeln und 

gerösteten Erdnüssen – pikant

Warm glass noodle salad with chicken, fresh coriander,  
spring onion, red onions and roasted peanuts - spicy

Wahlweise mit / optional with

GARNELEN / prawns �������������������������������������������������������������������������� 16.50

RINDFLEISCHSTREIFEN / beef strips  �������������������������������������������  13.50

TOFU - VEGETARISCH / tofu - vegetarian  �����������������������������������  12.90
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SUPPEN
SOUPS

	 SMALL	 LARGE

UDON DUCK SOUP ����������������������������������������������������  15.20

Japanische Brühe mit Entenbrustfilet,  

Pak Choi, Shiitake-Pilzen, Udon-Nudeln,  

Lauch und Koriander

Japanese broth with duck-breast, Pak Choi,  
Shiittake-mushrooms, Udon-noodles, leek and coriander 

TOM KHA GAI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           6.80������� 11.80

Suppe mit Hähnchenfleisch, Kokosmilch,  

Zitronen-Blättern, Zitronensaft, Zitronengras, 

Frühlingszwiebeln, Tomaten, Galgant  

und Thai-Koriander

Soup with chicken, coconut milk, lemon leaves, lemon juice, 
lemongrass, spring onion, tomato, galangal, and Thai coriander 

PHO BO �������������������������������������������������������������������������������������   16.40

Suppe nach Hanoi-Art mit Rindfleisch,  

Reisbandnudeln, frischem Ingwer, rote Zwiebeln, 

Koriander, Sternanis und Zimtstangen

Hanoi-style soup with beef, rice ribbon noodles, fresh ginger, red 
onions, coriander, star anise and cinnamon sticks 

PHO GA ���������������������������������������������������������������������������������������  14.50

Suppe nach Hanoi-Art mit Hähnchenfleisch, 

Reisbandnudeln, frischem Ingwer, rote Zwiebeln, 

Koriander, Sternanis und Zimtstangen

Hanoi-style soup with chicken, rice ribbon noodles, fresh ginger, 
red onions, coriander, star anise and cinnamon sticks 

DAGING CINGCANG . . . . . . . . . . . . . . . .                   8.20 ������  13.00

Hausgemachte Sauer-Scharf-Suppe mit Rinder-  

und Hähnchenhackfleisch, Bambus, Morcheln,  

roter Paprika, Lauchzwiebeln, Champignons  

und Eierflocken

Homemade sweet and sour soup with mixed beef and chicken,  
bamboo, morels, red pepper, spring onion, mushroom and egg flakes

WAN TAN SUPPE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       9.50������� 13.50

Mit Garnelen gefüllte Wan Tan, frischem Ingwer,  

Koriander, Lauchzwiebeln, Sesamöl und Pak Choi

Soup with prawn-filled wontons, fresh ginger, coriander, 
spring onion, sesame oil and pak choi 

Wahlweise mit / optional with	

VEGETARISCHER FÜLLUNG / vegetarian filling . . . . .     7.80 �������  9.80
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Fleisch / Meat

PED LAU DENG ���������������������������������������������������������������   21.50

Kross frittierte Ente in Thai-Malt-Whiskey-Chili-
Sauce, Honig und Sesamöl, serviert mit Duftreis, 
verschiedenem Gemüse und Cashewkernen 
(THAILAND)

Crispy duck in a thai-malt-whiskey-chili sauce, with honey and 
sesame oil, served with vegetables, sesame seeds,  
cashew nuts and jasmine rice

Wahlweise mit / optional with	

HÄHNCHEN / chicken  ����������������������������������������������������������������������   18.00

RINDFLEISCH / beef  �������������������������������������������������������������������������  20.50

GARNELEN / prawns ������������������������������������������������������������������������   22.20

TOFU - VEGETARISCH / tofu - vegetarian ������������������������������������   18.00

MR. GUM BOWL �������������������������������������������������������������  16.50

Argentinische Rinderfiletspitzen mit hausgemachter 
Kurkuma-Paste, grünem Pfeffer, Peperoni, 
Zitronenblättern, Sojabohnen, Zucchini und 
Kräutersaitlingen auf Duftreis, dazu Natur-Joghurt

Argentinian filet of beef with homemade turmeric paste, green 
pepper, hot peppers, lemon leaves, soya beans, zucchini and  
herb mushrooms with fragrant rice and natural yoghurt 

Fisch / FISH

THU NUONG �������������������������������������������������������������������������   31.50

Rare gegrilltes Thunfischsteak ( 180 g )  
mit Teriyaki-Sauce, dazu Wasabi-Kartoffel-Stampf,  
Daikonkresse und sautierter Pak Choi

Rare-grilled 180g tuna steak with teriyaki sauce, served with 
wasabi mashed potatoes, daikon cress and sautéed pak choi

Wahlweise nur mit / optional only with	

WASABI-KARTOFFEL-STAMPF / wasabi mashed potatoes ���������� 29.00

SAUTIERTEM PAK CHOI / sautéed pak choi ��������������������������������  29.00

WOK GEMÜSE / wok vegetables ������������������������������������������������������  29.00

SALMON BEANS �����������������������������������������������������������  29.00

Gegrilltes Lachsfilet ( 180 g ) mit Kräuter-Seitlingen 
und Sojabohnen in Teriyaki-Pfeffer-Knoblauch-Sauce, 
serviert mit Duftreis

Grilled salmon filet (180 g) with herb mushrooms and soy beans 
with teriyaki pepper garlic sauce, served with fragrant rice

HAUPTGÄNGE
MAIN COURSES
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Curry

GENG PHET GAI �������������������������������������������������������������  18.00

Hähnchenbrust gebacken, mit verschiedenem Gemüse 
in roter Curry-Kokosmilch mit Thai-Basilikum,  
und Erdnüssen, serviert mit Duftreis - pikant
Crispy chicken breast with vegetables, Thai basil and peanuts in a 
red coconut milk curry, served with steamed rice – savory

Wahlweise mit / optional with	

GEBACKENER ENTE / crispy duck �������������������������������������������������  19.50
RINDFLEISCH / beef �������������������������������������������������������������������������  19.50
GARNELEN / prawns �������������������������������������������������������������������������   21.50
TOFU - VEGETARISCH / tofu - vegetarian �������������������������������������  18.00

Nudeln / Noodles

PAT THAI �����������������������������������������������������������������������������������  16.20

Gebratene Reisbandnudeln mit Hähnchen, Ei, 
Paprika, gerösteten Erdnüssen, Tofu, Lauchzwiebeln, 
Tamaridensaft, Soja-Sprossen und Koriander
Rice ribbon noodles with chicken, egg, bell pepper, roasted 
peanuts, tofu, spring onion, tamarind juice, bean sprouts  
and coriander

Wahlweise mit / optional with

GEBACKENER ENTE / crispy duck���������������������������������������������������  18.20
RINDFLEISCH / beef �������������������������������������������������������������������������  18.20
GARNELEN / prawns �������������������������������������������������������������������������  20.50
TOFU - VEGETARISCH / tofu - vegetarian �������������������������������������  16.20

PAT WUNSEN GAI �������������������������������������������������������  16.20

Gebratene Glasnudeln mit Hähnchen, Ei, 
Cashewnüssen, Lauchzwiebeln, Möhren  
und Koriander in Austern-Soja-Sauce
Fried glass noodles with chicken, egg, cashew nuts,  
spring onions, carrots and coriander in oyster soy sauce

Wahlweise mit / optional with	

GEBACKENER ENTE / crispy duck �������������������������������������������������  18.20
RINDFLEISCH / beef �������������������������������������������������������������������������  18.20
GARNELEN / prawns �������������������������������������������������������������������������  20.50
TOFU - VEGETARISCH / tofu - vegetarian �������������������������������������  16.20

HAUPTGÄNGE
MAIN COURSES
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Upgrades

WOKGEMÜSE  �������������������  5.50
Wok vegetables

BRATREIS  ���������������������������  4.50
Fried rice

JASMINREIS ����������������������   2.00
Jasmine rice

KARTOFFEL-WASABI �����  4.50
Stampf
Wasabi mashed potatoes

KIM CHI  �������������������������������  4.50
Chinakohl
Kimchi salad

POMMES �����������������������������  4.00
Von der Süßkartoffel 
Sweet potato fries

CURRY-NUDELN ���������������  4.50
Noodles

PAK CHOI  ���������������������������  6.00
Pak choi

GURKENSALAT �����������������  4.00
Mit Hibiskus-Chili-Dressing
Cucumber salad with 
hibiscus-chili dressing

 
Sauces

THAI-MALT-WHISKEY- 
CHILI-SAUCE  ���������������������  4.00
Thai-Malt-Whiskey-Chili-Sauce

ERDNUSS-SAUCE �������������  4.00
Peanut-Sauce

CURRY-SAUCE �������������������  4.00
Curry-Sauce

EXTRAS
EXTRAS

DESSERTS
DESSERTS

NU MASTER �����������  9.50
Schokoladenkuchen mit 
flüssigem Kern und weißer 
Bananen-Schokoladen-
Creme, Bourbon-Vanilleeis 
und frischer Minze
Chocolate cake with a f luid center 
and white banana chocolate cream, 
served with bourbon-vanilla ice 
cream and fresh mint

NU-NÜSSE ���������������   10.50
Karamellisierte Walnüsse, 
Mandeln und Cashewkerne 
auf Bourbon-Vanilleeis,  
überzogen mit einer Sauce 
von weißer und dunkler 
Schokolade
Caramelized walnuts, almonds, and 
cashews nuts, served with bourbon-
vanilla ice cream and topped with a 
white and dark chocolate sauce

CRÈME  
BRÛLÉE  ����������������������   8.50
mit Mango- 
Passionsfrucht-Salat
With mango and passion fruit salad

NU-BANANE ����������  10.50
Gebackene Banane  
mit Honig, Basilikum  
und Krokant-Crunch
Baked banana with honey,  
basil and brittle crunch

DESSERT  
FOR TWO ���� 12.00 / PERS.

Ab 2 Personen
NU Master Schokoladenkuchen,  
dazu Ananas mit gebackenen  
Bananenbällchen, karamellisierte 
Nüsse und Vanilleeis, 
überzogen mit einer Sauce 
von weißer und dunkler 
Schokolade und Sesamkernen
Two person minimum 
Nu Master chocolate cake, slices 
of pineapple with baked banana 
balls, assorted caramelized nuts 
and vanilla ice cream, topped with 
white and dark chocolate sauce and 
sesame seeds.

EIS /  
SORBET��������  3.00 / KUGEL

Wechselnde Sorten  
1 scoop ice cream / sorbet
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HEISSE GETRÄNKE
HOT DRINKS

KAFFEE � ��������
COFFEE

KAFFEE CREMA ���������������������   3.20

Coffee

ESPRESSO ���������������������������������  2.80

Espresso

ESPRESSO MACCHIATO ������� 3.10

Espresso Macchiato

DOPPELTER ESPRESSO������ 4.20

Double Espresso

CAPPUCCINO  �������������������������  3.40

Cappuccino

LATTE MACCHIATO  ��������������� 4.10

Latte Macchiato

VIETNAMESISCHER  
ESPRESSO ���������������������������������   3.70 
Espresso mit Milchschaum, 
Kondensmilch und  
Erdnuss-Crunch

Espresso with milk foam,  
sweetened condensed  
milk and peanut crunch

SCHWARZER TEE � ���
BLACK TEA 

MENGE� Glas 0.3 l

CHAI �����������������������������������������������  3.50

Mit orientalischen Gewürzen, 
Honig und Milch 
With oriental spices,  
honey and milk 

DARJEELING  ���������������������������  3.50

Der Beste aus Indien
The best of India

EARL GREY �������������������������������  3.50

Klassiker mit natürlichem 
Bergamottöl 
The classic with natural  
bergamot oil

GRÜNER TEE �������
GREEN TEA

MENGE� Glas 0.3 l

FUKAMUSHI KONACHA ���  3.50

Grüner Tee mit  
frischem Ingwer 
Green tea with fresh ginger 

FUKAMUSHI SENCHA ���������  3.50

Traditioneller Sencha Tee 

Traditional Sencha Tea 

GENMAICHA  ���������������������������  3.50

Mit gerösteten Reiskörnern
With rosted rice grains

JASMIN GOLD �������������������������  3.50

Jasminblüten-Tee aus China
Jasmin leaf tea from China 

MORGENTAU ���������������������������  3.50

Grüner Tee mit Aromen von 
Rosen- und Kornblumenblüten
Green Tea with aromas  
of rose and cornf lower blossoms 

FRISCHER TEE � ����
FRESH TEA 

NU MINZ-TEE . . . . .       0.40 l ����   4.50

Mit frischer Minze,  
Limetten, Ingwer  
und Honig 
With fresh mint,  
lime, ginger and honey 
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ALKOHOLFREI
NON ALCOHOLIC DRINKS

WASSER � ��������
WATER 

MENGE	 0.25 l� 0.75 l

VÖSLAUER  
MINERALWASSER . .    3.50 ������ 6.80 

Mit Kohlensäure

Mineral water, sparkling

VÖSLAUER  
MINERALWASSER . .  3.50 ������ 6.80 
Still 

Mineral water, still

EISTEE HAUSGEMACHT � �
ICE TEA HOMEMADE 

MENGE� 0.4 l

EISTEE LIMETTE ����������������������  6.20

Grüner Tee, Limetten,  
Minze, Zucker,  
Zitronensaft, Eis 

Green tea, lime, mint,  
sugar, lemon juice, ice 

EISTEE ORANGE ����������������������  6.20 
Grüner Tee, Limetten,  
Minze, Orangen, Zucker, 
Zitronensaft, Eis 

Green tea, lime,  
mint, orange, sugar,  
lemon juice, ice 

EISTEE KAFFIR ������������������������  6.20

Limetten, Minze, Kaffir-
Limettenblätter, Zucker,  
Zitronensaft, Apfelsaft,  
Zitronenlimonade,  
Soda Wasser,  Eis

Lime, mint, kaffir lime leafs,   
sugar, lemon juice, apple juice, 
lemonade, soda, ice

EISTEE GURKE - HOLUNDER ��� 6.20

Grüner Tee, Gurke, Holunder,  
Zitronensaft, Soda Wasser

Green Tea, cucumber, elderf lower, 
lemon juice, soda

LIMONADE ��������
SOFTDRINKS 

MENGE	�  0.2 l

COCA COLA  ������������������������������  3.90

COCA COLA ZERO ������������������  3.90

SPRITE ������������������������������������������  3.90 

MEZZO MIX SPEZI ������������������  3.90 

ORANGINA ���������������������������������� 4.20

REDBULL  �����������������������������������  4.00

SCHWEPPES � 0.2 l

BITTER LEMON ������������������������  3.90

GINGER ALE ������������������������������  3.90

TONIC WATER ��������������������������  3.90

GINGER BEER ����������������������������  3.90

WILD BERRY ������������������������������  3.90

SAFT � ����������
JUICE 

MENGE	 0.2 l� 0.4 l

APFEL naturtrüb . . . . .     3.50 ������  5.30

cloudy apple 
ORANGE  . . . . . . . . . . . . .             3.50 ������  5.30

orange
ANANAS . . . . . . . . . . . . . .              3.50 ������  5.30

pineapple 
CRANBERRY . . . . . . . . .         3.50 ������  5.30

cranberry 
KIRSCHE  . . . . . . . . . . . . .             3.50 ������  5.30

cherry 
MANGO . . . . . . . . . . . . . . .               3.50 ������  5.30

mango
MARACUJA . . . . . . . . . .          3.50 ������  5.30

passion fruit
RHABARBER . . . . . . . .        3.50 ������  5.30

rhubarb
BANANE . . . . . . . . . . . . . .              3.50 ������  5.30

banana 

SCHORLE . . . . . . . . . . . . .             3.20 ������  5.30

Alle Säfte auch als  
Schorle erhältlich

All juices also  
available as Spritzer
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BIERE VOM FASS� ���
DRAFT BEER 

PILS  . . . . . . . . . . . . . . .                0.40 l ������  5.50 

Krombacher

HELLES  . . . . . . . . . . . .            0.50 l �������  6.10 

Starnberger

FLASCHENBIERE � ���
BOTTLED BEER 

PILS ( alkoholfrei ). . .   0.33 l ������  4.50

Krombacher

WEIZEN ( alkoholfrei ) .0.50 l ������  5.50

Krombacher

APERITIF� ��������  

BEEREN APÉRITIF  ��������������� 10.50 

Rote Beeren, Minze, 
Beerenlikör, Prosecco
red berrys, mint, berry  
liqueur, prosecco 

ZITRUSTRAUM  ����������������������� 13.00 

Pink Grapefruit, Orange,   
Ingwer, Grapefruitlikör, 
Pfirsichlikör, Bombay Sapphire 
Gin, Schweppes Tonic Water
pink grapefruit, orange,  
ginger, grapefruit liqueur,   
peach liqueur, Bombay  
Sapphire Gin, Schweppes  
Tonic Water

RED LOTUS ��������������������������������  9.50

Litschi, Ingwer, Limettensaft,  
Erdbeerpürree, Prosecco 
Lychee, ginger, lime juice, 
strawberry puree, prosecco

BRUMBLE ������������������������������������  9.50

Bombay Gin,  Zitronensaft, Wild 
Berry, Blackberry Likör 
Bombay Gin, lemon juice,   
Wild Berry, blackberry liqueur 

APEROL SPRITZ ����������������������  9.50

Aperol mit Prosecco
Aperol with prosecco

LIMONCELLO SPRITZ ����������  9.50

Limoncello, Prosecco,  
Soda Wasser
Limocello, prosecco, soda

GIN TONIC� �������
4 cl Gin inkl. Schweppes Tonic Water 
oder Schweppes Dry Tonic  0.2 l  

NEEDLE GIN  
Masterpiece . . . . . . . . . . .          45 % ������13.00 
BOMBAY Sapphire  . .   40 % ������13.00 
TANQUERAY . . . . . .       47.3 % ������13.00

HENDRICK´S . . . . . . .        44 % ������ 13.50 

ROKU GIN . . . . . . . . . . .          43 % ������ 15.50      
JINZU GIN . . . . . . . . . .         41.3 % ������ 15.50

MONKEY 47 . . . . . . . . .        47 % ������ 15.50

PROSSECCO & CRÉMANT�

PROSECCO
Valdo Marca Oro,  
Valdobbiadene Superiore,  
DOCG, Extra trocken

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0.10 l ������  6.50

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  0.20 l ����� 12.00 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0.75 l ����  42.00

CRÉMANT ROSÉ
Crémant de Loire  
Ĺ extra Rosé

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0.10 l ������  7.50

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  0.20 l ����  14.00 

CHAMPAGNER� �����
CHAMPAGNE

RUINART ROSÉ  . . .   0.75 l ����175.00 

RUINART  
BLANC DE BLANC.  0.75 l ����155.00 

SAKE� ����������

WANTANABE SHUZO 
HOURAI JOSEN . . . . .      0.1 l ����  10.00

Fruchtig, mit ordentlich Körper 
ist dieser Sake ein Allrounder 
und kann es trotz seiner 
Klassifizierung mit den großen 
Premiumsake aufnehmen, 
begeistert seine Fans und 
internationale Jurys.

Fruity, with a good body, this sake 
is an all-rounder and can compete 
with the big classification, it can 
compete with the big premium 
sakes, thrilling its fans and 
international juries.
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Spirits 

DIGISTIF� ��������

MENGE	�  4 cl

SAMBUCA  ����������������������������������  7.00

SOUTHERN COMFORT �������� 8.00

AMARETTO DISARONNO ��  7.00

RICARD ������������������������������������������  7.00

JÄGERMEISTER  ����������������������  7.00

AVERNA  ��������������������������������������  7.00

RAMAZZOTTI  ��������������������������  7.00

FERNET BRANCA  ������������������  7.00

BAILEY´S IRISH CREAM ����  7.00

COGNAC & OBSTBRÄNDE

MENGE	�  2 cl

WILLIAMSBIRNE MORAND� 6.50 

GRAPPA Nardini Reserva����������  6.50

REMY MARTIN V.S.O.P. ����������  7.50

HENNESSY X.O.  ����������������������  12.00 

HENNESSY V.S.O.P. ������������������  7.50

VODKA� ���������

MENGE	�  4 cl

GREY GOOSE ��������������������������  10.00 

BELOW 42  ���������������������������������� 9.00 

ABSOLUT  ������������������������������������ 9.00

SUNTORY HAKU ����������������������  9.50

 
VODKA SPECIAL ����������������  150.00

Eine Fl. Grey Goose 0.7 l,  
inkl. 1 Liter Saft oder  
Softdrink nach Wahl

TEQUILA� ��������

MENGE	�  4 cl

PATRON Silver ��������������������������  10.00

PATRON Anejo ��������������������������  10.50

RUM � ����������  

MENGE	�  4 cl

MYER´S RUM ����������������������������  7.50

HAVANA CLUB 3 y ������������������  7.50 
BACARDI QUATRO 4 y ����������  7.50 
HAVANA CLUB 7 y �������������������8.00 
BOTUCAL 12Y ����������������������������  10.00

Reserva Exclusiva

WHISKY � ��������

MENGE	�  4 cl

WOODFORD RESERVE  ������ 8.00 
Bourbon

MAKER'S MARK  ���������������������� 9.00 
Bourbon

BULLEIT  ���������������������������������������� 8.00 
Rye

GLENMORANGIE 10 Y���������������8.00
Malt Scotch

GLENMORANGIE 18 Y������������  14.00
Malt Scotch

CHIVAS ������������������������������������������ 9.00
Scotch

LAPHROAIG 10 Y������������������������ 8.00

SUNTORY ������������������������������������  14.00
The Chita Single Grain

SUNTORY 12 Y ����������������������������  18.00
Yamazaki

NIKKA WHISKY ����������������������  18.00

From the barrel

NU SPECIAL DRINKS� �

NU JITO ���������������������������������������� 13.50                                                                                                              

Bacardi Cuatro Rum, Erdbeere, 
Minze, Himbeere, Limettensaft, 
Erdbeerlikör,  Balsamico, 
Schwarzer Pfeffer,  Chili, 
Schweppes Soda Wasser
Bacardi Cuatro Rum,  
straweberry, mint, rasberry, 
lime juice, straweberry liqueur, 
balsamic, black pepper, chili, 
Schweppes soda water 

NU MAI TAI  ������������������������������� 13.50

Bacardi Cuatro Rum, Amaretto,  
Ananas, Zitronensaft,  
Rohrzucker, Eiweiß 
Bacardi Cuatro Rum, Amaretto, 
pineapple, lemon juice, cane  
sugar, eggwhite

NU MOSKAU MULE ��������������� 13.50 

Vodka, Gurke, frischer Ingwer,  
Zitronensaft, Zucker,   
Schweppes Ginger Beer 
Vodka, cucumber, fresh ginger,  
lemon juice, sugar, Schweppes 
ginger beer 

INGWER-LITSCHI-GURKEN 
MARTINI ��������������������������������������� 13.50 

Wahlweise Vodka oder Gin,  
Massenez Litschi und Ingwer 
Likör, Litschi, Ingwer, Gurke,  
Zitronensaft, Zucker 
Choose Vodka or Gin, Massenez  
lychee and ginger liqueur,  
lychee, ginger, cucumber,  
lemon juice, sugar
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WEISSWEIN� ������
WHITE WINE

2020/21 ER HEINRICH GIESS                                                 
Sauvignon Blanc / D.Q. – trocken
Pfalz -DE

Mit typischen Fruchtaromen 
von Zitrusfrüchten, gepaart mit 
etwas Stachelbeere im Abgang. 
With typical fruit aromas of 
citrus fruits paired with a slight 
gooseberry aftertaste.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0.75 l�����  38.00

2022ER STEFAN MEYER
Grauer Burgunder / QbA – trocken
Pfalz -DE

Mit kühlen mineralischen Düften 
und Anklängen von Nuss. Im 
Mund straff und klar mit einer 
einnehmenden und direkten 
Frucht. 
With cool mineral scents and hints 
of nut. Tight and clear in the mouth 
with an engaging and direct fruit. 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0.75 l�����  38.00

2021ER RIESLING NIKWEIS
Riesling  – trocken
St. Urbans-Hof / Mosel - DE

Gelbe Früchte, mineralisch,  
zart-rauchig, mittelkräftig.
Yellow fruits, minerally, delicately 
smoky, medium bodied.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0.75 l�����  45.00

2021ER KAITUI    
Sauvignon Blanc / QbA
M. Schneider / Pfalz -DE

Puristische Frucht, hinreißende 
Symbiose von Aromen der 
Stachelbeere und feinen 
Zitrusfrüchten. 
Pure fruit with a captivating 
symbioses of aromas of gooseberry 
and fine citrus fruits.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0.75 l������ 47.00

2021ER CHARDONNAY   
Chardonnay / QbA - trocken
M. Schneider / Pfalz -DE

Weich und cremig mit Balance 
aus Frucht und Frische. Ideal zu 
Fisch und Meeresfrüchten.
Soft and creamy with a balance of 
fruit and freshness. Excellent for 
fish and seafood.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0.75 l������ 47.00

2020/21ER ROBERT WEIL                                                      
Riesling / QbA – trocken 
Rheingau - DE

Gute, klare Frucht, sehr 
konzentriert, klar und 
vollmundig. Gradliniger  
feiner Riesling.

Good, clear fruit, very 
concentrated, clear in the mouth 
and a good richness. 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0.75 l������ 47.00

2020ER IHRINGER 
WINKELBERG
Erste Lage - Grauburgunder
Dr. Heger / Baden - DE

Gelbe Äpfel, Aprikosen, kandierte 
Mirabellen, ausdrucksvoll.

Yellow apple, apricot, candied 
mirabelle, rich taste.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0.75 l�������69.00

2021ER SANTI 
LUGANA FOLAR
Lugana / DOC - trocken
Venetien - IT

Wunderbar trocken, knackig 
und samtig im Gaumen und 
im Nachhall große Fülle von 
Früchten und Nüssen. 

Beautifully dry, crisp and velvety on 
the palate and a great abundance of 
fruit and nuts in the finish.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0.75 l�����  43.00

OFFENER WEISWEIN� �
WHITE WINE BY GLASS

MENGE	�  0.1 l

SAUVIGNON BLANC ������������  6.50
Katui / QbA / DE

CHARDONNAY ��������������������������  6.50
M. Schneider / QbA / DE

RIESLING ��������������������������������������  6.50 
Robert Weil / QbA / DE

SAUVIGNON BLANC / 
CHARDONNAY  ������������������������ 5.00

Monte Pietrosa Bianco / IT

LUGANA ���������������������������������������� 6.00
Santi / DOC / IT

GRAUER BURGUNDER  ������  5.50
Stefan Meyer / QbA / DE

WEISSWEINSCHORLE .0.2l ������  5.80 
wine spritzer
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ROTWEIN���������
RED WINE

2020ER HEINRICH GIESS 
Merlot 
Pfalz - DE

Schwarzblau in der Farbe,  
weiche Fruchtaromen.

Bluish black in color,  
soft fruit aromas.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0.75 l������  39.00

2020ER CUVÉE URSPRUNG       
M. Schneider / Pfalz - DE

Üppiges Bukett von Pflaume, 
Cassis, Kirsche, Pfeffer, 
Schokolade und Minze. Frisch 
und saftig mit viel Fruchtnote. 

A luxurious bouquet of plum, cassis, 
cherry, pepper, chocolate and mint. 
Fresh and lush on the palate, with 
much fruit aromas. 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0.75 l�����   45.00

2020ER BLACK PRINT     
Cuvée
M. Schneider / Pfalz - DE

Komplexe Aromen von 
Cassis, Kirschen, Himbeere, 
Stachelbeere sowie Thymian  
und Wacholder. 

With complex aromas of cassis, 
cherry, raspberry, and gooseberry, 
just as with thyme and juniper. 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  0.75 l������ 48.00

2019ER KOONUNGA HILL                                                            
Shiraz / Cabernet Sauvignon
Penfolds- Mc Laren / Adelaide - AU

Üppig fruchtig mit feiner Würze, 
köstlich und sehr fein.

Luxuriantly fruity with a delicate 
spice, delicious and very fine. 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0.75 l������ 46.00

2017ER BARON DE LEY
Rioja Reserva / D.O.C. - trocken
Baron de Lay / Rioja - ES

Duft von Waldbeeren und 
Lakritz, fest und vielschichtig. 
Nuancen von Gewürzen und 
Beeren mit feinen Abgang. 
A note of wild berries and liquorice, 
firm and complex. Nuances of spices 
and berries with fine descent.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0.75 l������  45.00

2021ER KOINÉ 
Primitivo di Manduria / DOC 
Apulien - IT

Der junge Wein hat ein frisches 
Aroma, welches an reife Früchte 
erinnert; harmonische Struktur.
The young wine has a fresh aroma 
that recalls ripe fruit.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0.75 l������  42.00

ROSÉWEIN� �������
ROSÉ WINE 

2021ER 365 TAGE
QbA

Rings / Pfalz - DE

Waldbeere, Kirsche,  
süffig-frisch und leicht. 
Wild berry, cherry,  
tasty and fresh, light-bodied.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  0.75 l������  36.00

2021ER STUDIO BY MIRAVAL         
Cuvée Rosé
Pitt / Jolie / Perrin Provence - FR 

Erdbeere, rote Johannisbeere, 
Lavendel, mittelkräftig.
Strawberry, red currant,  
lavender, medium-bodied.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0.75 l������  45.00

2021ER VINHO LISBOA
Porta 6 Rosé
António Ventura / Lisboa - PT

Leichter und frischer Rosé  
mit Beerenaromen.
Soft and fresh rosé  
with berry f lavors.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0.75 l������  39.00

OFFENER ROTWEIN���
RED WINE BY GLASS
MENGE	�  0.1 l

SHIRAZ / CABERNET ��������������  6.50
Koonunga Hill / AU

MONTEPULCIANO  
D ÁBRUZZO ��������������������������������  5.50
Terra Nostra / DOC / IT

CABERNET SAUVIGNON ����  5.50
Ca´Lunghetta / IT 

OFFENER ROSÉWEIN� �
ROSÉ BY GLASS 

MENGE	�  0.1 l

VINHO LISBOA  ������������������������  5.50

Porta 6 Rose / PT
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