
 

 

NU MITTAGSKARTE 

Auf Wunsch servieren wir Ihnen unsere Gerichte auch vegetarisch mit Tofu!  
Änderungen der Zutaten/Beilagen werden mit Mehrkosten von 3,- € berechnet. Sprechen Sie uns an! 

 
WOCHE 09.02. – 13.02.26 - VON 12.00 BIS 16.00 UHR  

  

VORSPEISE 

GLASNUDELSUPPE 

mit Hähnchenfleisch, Gemüse, Lauchzwiebeln und 
Koriander 

 
ODER 

GEMISCHTER SALAT 

mit Chili-Ingwer-Limetten-Dressing 

 
 

  
                                                                            MONTAG 

PAD THAI WUN SEN  

Gebratene Glasnudeln mit Hähnchenfleisch, Gemüse in 
pikanter Tamarinden-Sauce und Erdnüssen 

GENG PHET NUA 

Gebratenes Rindfleisch mit Gemüse in roter Curry 
Kokosmilch und Basilikum, serviert mit Duftreis 

                                                                           DIENSTAG 

BI DO HAM 

Geschmorter Kürbis mit Hähnchenfleisch in roter Curry- 
Kokosmilch serviert mit Duftreis und Erdnüssen 

BUN BO 

Gebratenes Rindfleisch serviert mit Kräutersalat in Chili-
Ingwer-Sauce dazu Duftreis und Erdnüsse 

                                                                      MITTWOCH 

SATAY GAI  

Gegrillte Hähnchenbrust mit Gemüse und asiatischen 
Kräutern in Erdnuss-Kokos-Sauce, serviert mit Duftreis 

 

NUA LAU DENG 

Gebratenes Rindfleisch mit Wok-Gemüse in Thai-Malt-
Whiskey-Chili-Sauce, serviert mit Duftreis 

                                                                        DONNERSTAG 

 TAUXI GAI 

Gebratenes Hähnchenfleisch mit Tauxi-Gemüse in Chili-
Pfeffer-Sauce, serviert mit Duftreis (scharf) 

 

CURRY PED 

Ente kross mit Gemüse in gelber Curry-Kokosmilch, 
serviert mit Duftreis  

                                                                      FREITAG 

GENG KIEW WAN GAI GROB 

Hähnchen kross mit Gemüse in grüner Curry-
Kokosmilch-Sauce und Basilikum, serviert mit Duftreis 

NUA PAD BROKKOLI 

             Gebratenes Rindfleisch mit Gemüse in pikanter 
NU-Sauce, serviert mit Duftreis 

 

M E N U  I  1 3 . 5 0  €                                      M E N U  I I  1 5 . 5 0  €  


